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Herzlich willkommen
welcome

E BUON
i APPETITO

und guten Appetit.
and enjoy your meal.
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Wieso gerade unsere Pizza? |
Why our pizza? |

Um einen originalen, guten Pizzateig herzustellen, braucht es vor allem hochwertiges Mehl.
Das Mehl, das wir verwenden, ist ein besonderes italienisches Produkt und wird wie
in alten Zeiten in der Steinmuhle gemahlen.
In order to produce an original, good pizza dough, you need high-quality flour above all.
The flour we use is a special Italian product and is ground in the stone mill as in the old days.

Die Besonderheit des Steinmahlwerks liegt darin, dass das Korn nicht geschnitten, gehackt oder
erhitzt wird. Das Korn wird langsam und schonend bei niedriger Drehzahl zerrieben.
Dadurch wird gewahrleistet, dass die wertvollen Inhaltsstoffe wie Vitamine, Mineralstoffe ‘
und der Keim des Korns — der besonders reich an Eiweil3stoffen ist — geschitzt wird.

The special feature of the stone grinder is that the grain is not cut, chopped or heated. The grain is
ground slowly and gently at low speed. This ensures that the valuable ingredients such as vitamins,
minerals and the germ of the grain — which is particularly rich in proteins — are protected.
Die Herstellung unseres Pizzateiges erfolgt in einem langen Prozess. Diese Zeit ist auch wichtig: V,
Durch die langsame Teigfuhrung werden die Hefekulturen aktiviert und der Teig wird leicht
bekdmmlich, aromatisch und beim Backen krokant und feinsplittrig.
The production of our pizza dough takes place in a long process. This time is also important:
the slow dough process activates the yeast cultures and the dough becomes easily digestible,
aromatic and crunchy and finely flaked when baking.

Wir verwenden zu 100% italienische Tomaten. In der Sonne Italiens gereift
entwickeln sie ihr volles Aroma.
We use 100% lItalian tomatoes. Matured in the Italian sun, they develop their full aroma.

Bei uns gibt es auch keine fertigen Kdsemischungen — sondern ausschlieRlich Mozzarella,
die eigentliche Hauptzutat fur eine ,Original Pizza"“.

We don't have any ready-made cheese mixes either - only mozzarella, |

the actual main ingredient for an ,original pizza®.

Wir verwenden ausschlieRlich hochwertige Produkte.
Far Ihren Genuss und fur lhre original italienische Pizza.
We only use high quality products.

For your enjoyment and for your original Italian pizza.

Buon appetito / Enjoy your meal

Marktstr. 8
65183 Wiesbaden
wiesbaden@pizzapuntoit.de
www.pizzapuntoit.de
Tel. 0611/372508




OFFNUNGSZEITEN/ OPENING HOURS

’ Dienstag bis Sonntag 11:30 bis 22:30 Uhr MONTAGS RUHETAG ‘
Tuesday until Sunday CLOSED MONDAYS

l KUCHENZEITEN / KITCHEN TIMES

| Pizza und Salate Dienstag bis Sonntag 11:30 bis 22:30 Uhr ‘

‘ Pizza and salads Tuesday until Sunday |

| |

N Pasta, heille Vorspeisen Dienstag bis Sonntag 11:30 bis 15:00 Uhr |
und heilRe Gerichte Tuesday until Sunday 17:00 bis 21:30 Uhr
Pasta, hot starters

‘ and hot dishes

INHALTSSTOFFE / INGREDIENTS a

1 Farbstoffe/food colourant 4 Geschmacksverstarker/Flavor enhancers
Konservierungsstoffe/Preservatives 5 Koffein/Caffeine \
3 Antioxidationsmittel/Antioxidants 6 SiRungsmittel/Sweeteners

Vegetarisch/Vegetarian




570
542

261

144

290

20

573

VORSPEISIEN

STARTERS

VITELLO TONNATO mit Pizzabrot with Pizza bread
BRUSCHETTA (5 Stuick)

CAPRESE BUFALA mit Pizzabrot |

Buffel-Mozzarella, Tomatenscheiben, Rucola, Olivenol |
Buffalo mozzarella cheese, tomatoes, arugula, Olive oil and Pizza bread

CAPRESE
Mozzarellascheiben, Tomatenscheiben, Olivenadl,

Balsamico-Essig und Basilikum
Mozzarella cheese, tomatoes, Olive oil, balsamic vinegar and basil '

CARPACCIO mit Pizzabrot

Rinder-Carpaccio mit Rucola und Parmesan-Splitter
Beef carpaccio with arugula, parmesan shavings and Pizza bread ‘

ANTIPASTO ITALIANO

mit Olivendl-Oregano oder Olivendl-Knoblauch
with Olive oil and oregano or Olive oil and garlic

Pl1ZZA PANE (Pizzabrot / Pizza bread) ,

BUFFEL-MOZZARELLA
mit Parmaschinken und Pizzabrot !

Buffalo mozzarella cheese with parma ham
and Pizza bread




KUCHENZEITEN / KITCHEN TIMES

Pizza und Salate Dienstag bis Sonntag 11:30 bis 22:30 Uhr
Pizza and salads Tuesday until Sunday

Pasta, heil’e Vorspeisen Dienstag bis Sonntag 11:30 bis 15:00 Uhr
und heil3e Gerichte Tuesday until Sunday 17:00 bis 21:30 Uhr
Pasta, hot starters

and hot dishes ;

MONTAGS RUHETAG / CLOSED MONDAYS

‘
| TAGESEMPEEHLUNG

{ ropAY’S SUGGES IO

430 INSALATA MARE ‘

Gebratener Lachs und Garnelen, Cherry-Tomaten, ‘

Mozzarellakugeln, Avocado, Radieschen, Wildkrautersalat [
Roasted salmon and shrimps, cherry tomatoes, mozzarella cheese balls,
avocado, radish, wild herbs salad |

| 431 GAMBAS (Garnelen)

| 6 Garnelen (ganz, mit Kopf und Schale) mit Avocado-Tatar
6 king prawns (whole shrimp, with head and shell) with avocado tartare

433 @ INSALATA KRAUTERSEITLINGE a

Gebratene Krauterseitlinge, gemischter Salat, l
Tomaten, Gurken, Parmesansplitter |
Roasted king oyster mushrooms, mixed salad, tomatoes, cucumbers, parmesan




572

25

26

28

330

FRISCHIE SALAVE

FRESH SALADS

PUNTO SALAT

Gemischter Salat, Zwiebeln, Champignons,
Tomaten, Gurken, Huhnerbrust

Mixed salad, onions, mushrooms, tomatoes, cucumbers, chicken breast

VENEZIA

Gemischter Salat, Mais, Ei, Shrimps, Mozzarellakugeln,

Tomaten, Karotten, Salsarosa (Mayo-Ketchup-Senf)
Mixed salad, corn, egqg, shrimps, mozzarella cheese balls, tomatoes,
carrots, salsarosa (mayo-ketchup-mustard)

TREVISO

Gemischter Salat, Mais, Tomaten, grtiine Oliven
Mixed salad, corn, tomatoes, green olives

CONEJAN

Gemischter Salat, Gurken, Tomaten, Mozzarellakugeln,
Karotten, Thunfisch

Mixed salad, cucumbers, tomatoes, mozzarella cheese balls,

carrots, tuna

VITTORIO

Gemischter Salat, Schafskase, Vorderschinken
Tomaten, Sojasprossen, schwarze Oliven Taggiasca
(von Ligurien)

Mixed salad, Feta cheese, shoulder of ham, tomatoes, bean sprouts,
black olives "Taggiasca"” (from Liguria)

1,2,3,4

BEILAGENSALAT

Gemischter Salat, Mais, Tomaten, grtiine Oliven
Mixed salad, corn, tomatoes, green olives

Dressing:

Joghurt oder Olivendl und Balsamico-Essig
Yogurt or Olive oil and balsamic vinegar




Pllzz/A

1 SALAMI
Tomatensauce, Mozzarella, Salami*% >4
Tomato sauce, Mozzarella cheese, salami
2 PROSCIUTTO
Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken
Tomato sauce, Mozzarella cheese, shoulder of ham |
3 MARGHERITA
Tomatensauce, Mozzarella
Tomato sauce, Mozzarella cheese
4 CAPRICCIOSA ‘
Tomatensauce, Mozzarella, Pilze, k

19,8, &

Vorderschinken ™% 3* Artischocken
Tomato sauce, Mozzarella cheese, mushrooms, shoulder of ham, artichokes

5 NICOLA

Tomatensauce, Mozzarella, Cherrytomaten, ‘

Mozzarellakugeln, Rucola |
Tomato sauce, Mozzarella cheese, cherry tomatoes,
mozzarella cheese balls, arugula

6 PEPERONE |

Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, ‘

Peperoniwurst "% ® scharfe Peperoni

Tomato sauce, Mozzarella cheese, bell peppers, pepperoni sausage, hot peppers

7 VERDURE
Tomatensauce, Mozzarella, gemischtes Gemuse |
Tomato sauce, Mozzarella cheese, mixed vegetables [

8 PARMA |
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken

| Tomato sauce, Mozzarella cheese, Parma ham

I 9 PARMA PLUS
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola,
Parmesansplitter
Tomato sauce, Mozzarella cheese, Parma ham, arugula, Parmesan cheese

10 CARLA
Tomatensauce, Tomatenscheiben, Mozzarellascheiben,

Basilikum
Tomato sauce, tomato slices, Mozzarella cheese slices, basil




PllaZA

11 POSITANO
Tomatensauce, Mozzarella, Peperoniwurs
Mozzarellakugeln, getrocknete Tomaten,

schwarze Oliven Taggiasca (von Ligurien)
Tomato sauce, Mozzarella cheese, pepperoni sausage, Mozzarella
cheese balls, dried tomatoes, black olives "Taggiasca*“ (from Liguria) |

12 TONNO & CIPOLLA |
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln
Tomato sauce, Mozzarella cheese, tuna, onions

13 MATTEO
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, franzosischer Kase,
Steinpilze °
Tomato sauce, Mozzarella cheese, bacon, french cheese, porcini mushrooms '

t1,2,3

14 PROSCIUTTO & FUNGHI
Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken %% #, Pilze |
Tomato sauce, Mozzarella cheese, shoulder of ham, mushrooms
15 PAGLIACCIO ‘
Tomatensauce, Mozzarella, Kapern °, Gorgonzola,
Peperoniwurst "% 2 |
L Tomato sauce, Mozzarella cheese, capers, gorgonzola, pepperoni sausage
16 MARI & MONTI
Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze 3 Sardellen
Tomato sauce, Mozzarella cheese, porcini mushrooms, anchovies
17 HAWAII
Tomatensauce, Mozzarella, Ananas, Vorderschinken
Tomato sauce, Mozzarella cheese, pineapple, shoulder of ham
| 18 PIZZA GARNELE
| Tomatensauce, Mozzarella, gebratene Garnelen "2 |
Knoblauch
| Tomato sauce, Mozzarella cheese, fried shrimps, garlic

19 PIZZA 4 FORMAGGI

Tomatensauce, Mozzarella, Parmesan, Schafskase, Gorgonzola
Tomato sauce, Mozzarella cheese, Parmesan cheese, Feta cheese,
Gorgonzola

1,2,3,4

222 © PIZZA PUCI
Tomatensauce, Mozzarella, Schafskase, schwarze Oliven,

Cherrytomaten
Tomato sauce, Mozzarella cheese, Feta cheese, black olives, cherry tomatoes




Pllzz/A

51 VENETA
Tomatensauce, Mozzarella, frische Salsiccia (ital. Wurst)

Radicchiosalat, Ricotta-Kase
Tomato sauce, Mozzarella cheese, fresh salsiccia (italian sausage)
radicchio salad, Ricotta cheese w

55 PESCATORE |
Tomatensauce, Mozzarella, Cherrytomaten,

schwarze Oliven, Knoblauch, Meeresfruchte
Tomato sauce, Mozzarella cheese, cherry tomatoes, black olives,
garlic, seafood

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Walnusse
Tomato sauce, Mozzarella cheese, Gorgonzola, walnuts

111 °“ PIZZA MIA k

Tomatensauce, Mozzarella, Pilze, Vorderschinken % *

Artischocken, Oliven
Tomato sauce, Mozzarella cheese, mushrooms, shoulder of ham,
artichokes, olives ‘

69 PROSCIUTTO GORGONZOLA

12,3, 4

112 4 STAGIONI

Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken

Gorgonzola |
Tomato sauce, Mozzarella cheese, shoulder of ham, Gorgonzola

65 STRACCIATELLA |
Tomatensauce, Mozzarella, Speck oder Parma, [

Stracciatella (frischer Kase aus lItalien), Basilikum |
Tomato sauce, Mozzarella cheese, bacon or Parma, Stracciatella cheese, basil

| 67 TARTUFATA (nur in der Saison / only in season)

Mozzarella, Truffel, Spiegelei, Grana Padano, Speck
Mozzarella cheese, truffle, fried eqg, Grana Padano cheese, bacon 1 a

68 BURRATA (nur in der Saison / only in season)
Mozzarella, Truffel, frische Salsiccia (ital. Wurst),

italienischer Burrata-Kase
Mozzarella cheese, truffle, fresh salsiccia (italian sausage), italian Burrata cheese




PllaZA

590 PIZZA BRESAOLA
Tomatensauce, Mozzarella, ital. Schinken (100% Kalbsfleisch),
Rucola, Parmesansplitter
Tomato sauce, Mozzarella cheese, italian ham (100% veal), arugula, parmesan cheese
150 PIZZA BIANCA
Sahne, Mozzarella, Zucchini, gebratene Garnelen
Cream, Mozzarella cheese, zucchini, fried shrimps
21 MARGHERITA (Tomatensauce und Mozzarella)
Tomato sauce, Mozzarella cheese
24  PEPERONIWURST "2 (milde Schirfe)
UND PAPRIKA Peperoni sausage (mild spiciness) and bell peppers
22 PILZE & OLIVEN Mushrooms, olives
23  SCHINKEN " 2% * & PILZE Ham, mushrooms
250 SALAMI"Z%*
47  SCHINKEN "*%* Ham
ill, 28 344 W
30 HAWAII pineapple, shoulder of ham
170 THUNFISCH & ZWIEBELN 7una, onions
EXTRA Belag Extra toppings  jeweils / per topping * Burrata-Kase, Buffel-Mozzarella,
» Steinpilze, Avocado, Cherry Tomaten Lachs, Meeresfriichte
Paprika, Porcini mushrooms, avocado, Burrata cheese, Buffalo mozzarella,
cherry tomatoes, peppers, salmon, seafood
* Mozzarella, Ricotta Kase » Stracciatella-Kase
Mozzarrellakugeln Mozzarella cheese, Stracciatella cheese
Ricotta cheese, mozzarella balls * Gorgonzola, Schafskase, Briekdse
* Parmaschinken, Speck, Porchetta, frische Pfifferlinge
Bresaola Parma ham, bacon, porchetta, Gorgonzola cheese, Feta cheese,
bresaola Brie cheese, fresh chanterelles
e Salsiccia, Parmesansplitter, * Frischer Triiffel fresh truffle
Huihnerbrust Salsiccia, Parmesan cheese, e Salami, Vorderschinken, Thunfisch,
chicken breast Peperoniwurst, Pinienkerne Salami, shoulder
* Rucola arugula of ham, tuna, peperoni sausage, pine nuts

e Garnele shrimps je Stuck per piece * Walnuisse walnuts




Dienstag bis Sonntag 11:30 bis 15:00 Uhr
Tuesday until Sunday 17:00 bis 21:30 Uhr

MONTAGS RUHETAG / CLOSED MONDAYS

SPAGIRIETTI

[I »,I;/_
501 ©“ AGLIO OLIO E PEPERONCINO ] (/
Olivendl, Knoblauch, Chili /

Olive oil, garlic, chili ‘
502 BOLOGNESE HAUSGEMACHT |
Hackfleischsauce (100% Rind), Tomatensauce |

Beef sauce, tomato sauce
503 “ PESTO HAUSGEMACHT |
Basilikum, Pinienkerne, Grana Padano, Olivenal, ‘
Knoblauch ‘

Basil, pine nuts, Grana Padano cheese, Olive oil, garlic

504 FRUTTI DI MARE

Meeresfruchte, Tomatensauce, Knoblauch
Seafood, tomato sauce, garlic

505 CARBONARA ‘
Ei, Grana Padano, Speck ‘

Egg, Grana Padano cheese, bacon

| 510 “ POMODORO

Tomatensauce
Tomato sauce 1 )

511 “ ARRABBIATA

Tomatensauce, Chili, Petersilie, Knoblauch
Tomato sauce, chili, parsley, garlic

512 GAMBERETTI E ZUCCHINE

Gebratene Garnelen, Zucchini, Sahnesauce
Fried shrimps, zucchini, cream sauce




520

521

522

VERDURE

Tomatensauce, gemischtes Gemuse (saisonal)
Tomato sauce, mixed vegetables (seasonal)

GORGONZOLA WALNUSSE

Gorgonzola-Kase mit Walnussen, Sahnesauce |
Gorgonzola cheese with walnuts, cream sauce .

AL 4 FORMAGGI

Vier Kasesorten, Sahnesauce
four types of cheese, cream sauce

523

524

761

GNOCCHI AL RAGU HAUSGEMACHT

Hackfleischsauce (100% Rind), Tomatensauce
Beef sauce, tomato sauce

LASAGNE HAUSGEMACHT ‘
Hackfleischsauce (100% Rind) Beef sauce : ,

GAMBAS

Garnelen mit einem leichten Spritzer
scharfer Tomatensauce, Knoblauch
Prawns with a light drizzle of spicy tomato sauce, garlic




530

600

540

582
585

FRISCHIE [PASTA

IO [EDERN]
FRESH PASTA MADE WITH EGGS

TAGLIATELLE

PORCINI

Steinpilze, Knoblauch, Olivendl
Porcini mushrooms, garlic, olive oil

AL TARTUFO (FRISCHER TRUFFEL)

nur in der Saison
fresh truffle (only in season)

TAGILIOLINI

SALMONE E ZUCCHINE

Lachs, Zucchini, Sahnesauce
Salmon, zucchini, cream sauce

TORTELLINI

TORTELLINI SCHINKEN-SAHNESAUCE *’

Ham and cream sauce

TORTELLINI BUTTER-SALBEISAUCE i

Butter and sage sauce

20

PIZZA PANE (Pizzabrot / Pizza bread)

mit Olivendl-Oregano oder Olivendl-Knoblauch
with Olive oil and oregano or Olive oil and garlic




160

248

236

256

257

221

223

224

oder

DOLCEE = DESSERT

HAUSGEMACHTES TIRAMISU

homemade tiramisu

APFELSTRUDEL mit Eis und Sahne

Apple strudel with ice cream and whipped cream

APFELSTRUDEL
Apple strudel

SOUFFLE SCHOKO

chocolate soufflé

SOUFFLE PISTAZIE

pistachio soufflé

Plzz/A=-DESSERT

UNSERE EMPFERLUNG
OUR RECOMMENDATION

PIZZA NUTELLA MIT ERDBEEREN

with hazelnut spread and strawberries

PIZZA NUTELLA MIT BANANEN

with hazelnut spread and bananas

LOFFEL DESSERT

Spoon dessert
Nutella und Erdbeeren with hazelnut spread and Strawberries
Nutella und Bananen with hazelnut spread and Bananas

Buion 1o Aito




GETRANKIE

AUS DEM GLAS
DRINKS 1N A GLASS

0,21 041

33 COLA "?(sINALCcO)
34 COLA LIGHT "> ®siNALcO)
35 ORANGE " *sINALCO)

46  SPEZI " °(SINALCO)

44 APFELSAFT
Apple juice

101 APFELSCHORLE (SINALCO)
Apple spritzer

36 MINERALWASSER

mineral water

102 STILLES MINERALWASSER

still mineral water

99 ZITRONE (SINALCO)

lemon juice

92 ORANGENSAFT

Orange juice

242 ORANGENSAFTSCHORLE

Orange juice spritzer




106

108

114

125

126

43

64

GETRANKE

AUS DER FLASCHIE

BOTTLED DRINKS

COCACOLA"?

COCA COLA ZEROQO "*>°

EISTEE PFIRSICH

Ice tea peach

WASSER STILL

still mineral water

WASSER MEDIUM

medium carbonated mineral water

WASSER MEDIUM (S.PELLEGRINO)

medium carbonated mineral water

WASSER STILL (AQUA PANNA)

still mineral water

0,33 |

0,331

0,33 |

0,51

0,51

0,751

0,751




BlIER

ALKOHROLFRIEL
BEER NON-ALCOHOLIC

129 FRANZISKANER HEFE WEISSBIER FI.0O,5 1

wheat beer

770 BITBURGER ZERO FI. 0,33 | |

’ BIER

\
BEER k

40 BIER (BITBURGER) Fl. 0,33 |
| beer with lemon soda I
‘ 97 BIER MORETTI (ITALIENISCH) Fl. 0,33 | ‘
!

italian beer

N 145 FRANZISKANER HEFE WEISSBIER FI.0,5 1

wheat beer

105 RADLER (BITBURGER) Fl. 0,33 |

{ 103 COLA-WEIZEN Glas 0,5 |

wheat beer with coke ‘ I

100 COLA-BIER Glas 0,5 |

beer with coke ‘ ‘

| APERITIE

37 PROSECCO BERNARDI DOC 0,11 ‘a
(CONEGLIANO VENETO)

48 APEROL SPRITZ 0,2 | }‘
PROSECCO (BERNARDI DOC)
APEROL UND MINERALWASSER

53 HUGO 0,2 |




331

38

147

332

190

189

335

334

39

333

128

WEISSWIELN]

WHITE WINE

Glas

LUGANA DOC FELICIANA 0,2 |
(BRESCIA)

CHARDONNAY/GARGANEGA SCAIA 0,2 |
(TREVENZIE / VENETO / FRIULI)

RIESLING RHEINHESSEN 0,2 |

GRILLO IGT LUNA (SIZILIEN) 0,2 |

PINOT GRIGIO DOC 0,2 |
MATTEO BRAIDOT (FRIULI VENEDIG)

WEISSWEINSCHORLE 0,2 |

wine spritzer with white wine

ROTWIENN]
RED WINE

Glas
TRIANGOLO ROSSO RISERVA DOC 0,2 |
(TERRE GAIE)

PRIMITIVO APPASSIMENTO TANK 0,2 |
(PUGLIA)

SANGIOVESE MERLOT VIGOR 0,2 |
(MARCHE)

LAMBRUSCO DOC DELL®EMILIA 0,2 |
(ITALIENISCHER PERLWEIN)

Flasche

(RED, SLIGHTLY SPARKLING WINE, SWEET, FRARANT)

ROTWEINSCHORLE 0,2 |

wine spritzer with red wine

Fragen Sie nach unserer separaten Weinkarte
Ask for our separate wine list




120
196

191

195

’ 121

148

122

\ 124

- 123
197
771

{ 123

WARME GETRANIKE

HOT DRINKS

ESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO

(MIT GESCHAUMTER MILCH)
with milk froth

ESPRESSO CORRETTO
(MIT GRAPPA ODER COGNAC)

ESPRESSO DOPPIO

Espresso double

KAFFEE
Coffee

MOKACCINO

(ESPRESSO MIT VANILLE- ODER NUSSEIS)
Espresso with vanilla or nut ice cream

CAPPUCCINO

(MIT GESCHAUMTER MILCH)
with milk foam

CAPPUCCINO MIT SAHNE

Cappuccino with whipped cream

LATTE MACCHIATO
MILCHKAFFEE
ESPRESSO DOPPIO MACCHIATO

Espresso double Macchiato

TEE (LOSE)

194 SCHWARZER black tea

230 PFEFFERMINZ peppermint tea

231 KARAMELL caramel tea

232 ERDBEER-VANILLE strawberry-vanilla tea
230 GRUNER green tea

231 KAMILLE camomille tea

232 FRUCHTE fuit tea




DIGESTIVI

DIGESTIIV[E

118 GRAPPA
(CHIANTI VILLA MAZZOLINI) 2 cl

156 MONTENEGRO
(AMARO ITALIANO) 4 cl |

117 RAMAZZOTTI
(AMARO ITALIANO) 4 cl

119 AVERNA
(AMARO ITALIANO) 4 cl

116 SAMBUCA '
(SAMBUCA EXTRA MOLINARI) 4 cl ‘

157 ASBACH 4 cl ‘

158 VECCHIA ROMAGNA
(BRANDY) 4 cl

|
159 VECCHIO AMARO DEL CAPO 4 cl ,

177 LIMONCELLO 2 cl

INHALTSSTOFFE / INGREDIENTS

1 Farbstoffe/food colourant 4 Geschmacksverstarker/Flavor enhancers
Konservierungsstoffe/Preservatives 5 Koffein/Caffeine

3 Antioxidationsmittel/Antioxidants 6 SuRungsmittel/Sweeteners

Vegetarisch/Vegetarian




